
Welcome Dinner 
Restaurant: Elch 
Address: 2, Grevelsbarriere L-8059 Bertrange 
Website: Home | Elch.lu 

 
Entrées  
 

• Tartare de saumon – guacamole -citron vert -épices 

 
Ou 

• Carpaccio de bœuf – copeaux de parmesan – roquette vieux balsamique 

Ou 

 
• Entrée végétarienne : (proposé sur place) 

 

Plats  
 

• Dos de cabillaud/scampis – pâtes fraîches – bouillon de coquillage émulsionné 

Ou 

• Filet de bœuf – sauce béarnaise – galettes de pommes de terre 

Ou 

• Suprême de volaille fermière – crème estragon – printanière de légumes 

Ou 

• Plat végétarien : (proposé sur place) 

 

Desserts  
• Salade de fruits frais – infusée verveine – sorbet de fraises 

Ou 

• Dame blanche façon Elch 

Ou 

• Moelleux au chocolat – glace vanille 

 
Café/thé 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.elch.lu/?lang=en


Starters 
• Salmon Tartare with guacamole, lime and spices 

or 
• Beef Carpaccio with Parmesan shavings, rocket salad and aged balsamic vinegar 

or 
• Vegetarian Starter 

(to be proposed on site) 

 

Main Courses 
• Cod Loin and Scampi with fresh pasta and emulsified shellfish broth 

or 
• Beef Fillet with Béarnaise sauce and potato galettes 

or 
• Free-Range Chicken Supreme with tarragon cream sauce and spring vegetables 

or 
• Vegetarian Main Course 

(to be proposed on site) 

 

Desserts 
• Fresh Fruit Salad infused with verbena and served with strawberry sorbet 

or 
• Dame Blanche "Elch Style" 

(vanilla ice cream with warm chocolate sauce and whipped cream) 

or 
• Warm Chocolate Fondant with vanilla ice cream 

 

Beverages 
• Coffee or Tea 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Vorspeisen 
• Lachstartar mit Guacamole, Limette und Gewürzen 

oder 
• Rindercarpaccio mit Parmesanspänen, Rucola und gereiftem Balsamico 

oder 
• Vegetarische Vorspeise 

(wird vor Ort angeboten) 

 

Hauptgerichte 
• Kabeljaurücken und Scampi mit frischer Pasta und aufgeschäumter Schalentierbouillon 

oder 
• Rinderfilet mit Sauce Béarnaise und Kartoffelgaletten 

oder 
• Maishähnchenbrust (Supreme vom Freilandgeflügel) mit Estragonrahmsauce und 

Frühlingsgemüse 

oder 
• Vegetarisches Hauptgericht 

(wird vor Ort angeboten) 

 

Desserts 
• Frischer Obstsalat mit Eisenkraut (Verveine) aromatisiert und Erdbeersorbet 

oder 
• Dame Blanche nach Art des Hauses Elch 

(Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce und Sahne) 

oder 
• Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern und Vanilleeis 

 

Getränke 
• Kaffee oder Tee 

 
 
 


